fCAROZZI

VAL SIASESHEINTA

FORMAGGI A LAVORAZIONE TRADIZIONALE

Carozzi Formaggi

via Provinciale, 14/a

23818 - Pasturo (LC)
T. 0341.955173

Cs15 14.09.2015

CAROZZI FORMAGGI ABBRACCIA LA SALUTE IN
OCCASIONE DELLA MOVEWEEK

Appuntamento domenica 27 settembre a Pasturo con la
manifestazione MUOVIAMOCI!, mirata a sostenere i
valori del benessere e del movimento.

Pasturo, 14 settembre 2015 - Carozzi Formaggi partecipera
attivamente alla manifestazione MUOVIAMOCI!, organizzata da
Nordic Walking Giretto e finalizzata al sostegno dei valori del
movimento, della prevenzione e del benessere psico-fisico, che
avra luogo domenica 27 settembre a Pasturo. La rinomata
azienda di formaggi della Valsassina animera la manifestazione in
diversi momenti della giornata. Dapprima costituira il punto di
ritrovo per la partenza alle ore 9:00, poi offrira l'opportunita ai
partecipanti di visitare le celle di stagionatura del caseificio
Carozzi (previa prenotazione) e, infine, dara a tutti la possibilita di
assaggiare i suoi formaggi tipici valsassinesi durante
I’aperipranzo previsto per le ore 12:30.

MUOVIAMOCI! si inserisce all'interno di MOVE WEEK, una
settimana di mobilitazione dedicata alla promozione dello sport e
dell'attivita fisica che, quest'anno, si svolgera dal 21 al 27 settembre.
La giornata & aperta a tutti, previa iscrizione sul sito dedicato, e
prevede una passeggiata sul percorso della Ciclopedonale della
Valsassina e la partecipazione a diverse discipline sportive, quali
podismo, corsa, nordic walking, roller e skiroll. L'iniziativa
contribuisce alla realizzazione della EWOS - European Week of
sport, istituita dalla Commissione Europea, che siterra tra il 7 e il
30 di settembre con l'obiettivo di promuovere ['attivita fisica e la
partecipazione sportiva nei Paesi membri della UE.

Per avere maggiori informazioni sull'iniziativa e le modalita di
iscrizione: www.nordic.giretto.it
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Carozzi Formaggi

Oggi Carozzi Formaggi si caratterizza per la produzione di formaggi di varia natura, da
quelli di capra a quelli di latte vaccino, dai formaggi freschi a quelli piu stagionati, in
crosta lavata o naturale: una gamma di prodotti che ben soddisfa le esigenze del piu
pretenzioso cliente.

La qualita e la genuinita sono messe al primo posto, a fianco di una tradizione che si
intreccia costantemente all’innovazione.
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